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Petropolis, 07 de abril de 2020

Vimos por meio deste, esclarecer que apés analise do Recurso
Administrativo apresentado pela empresa ARMAZEM DO MAR LTDA nas

folhas 1.270 a 1.282 anexado ao processo 54.444/2019, temos a informar que:

Ao citado na folha 1.273: “Com relagcdo ao processo desglaciamento
realizado no Nicleo de Alimentagdo Escolar, foi identificado um indice de
perda muito superior aos testes que fazemos regularmente na empresa,
testes esses checados pelo técnico do 6rgdo que nos regula que € o IMA
(INSTITUTO MINEIRO DE AGROPECUARIA) onde estamos inseridos no
SISBI". Informamos que a andlise realizada pela equipe tecnica desta
Geréncia foi de descongelamento e néo desglaciamento, conforme citado. O
descongelamento & o processo efetuado antes do preparo do género, sendo
efetuado em condicbes de refrigeracao a temperatura inferior a 5°C (cinco
graus Celsius) ou em forno de microondas quando o alimento for submetido
imediatamente & coccao' Ja o desglaciamento, baseia-se na remogdo em
condigbes controladas do glaciamento da amostra para determinacao do
percentual de glaciamentoz, utilizando a metodologia conforme citada pelo

recorrente.

Vale ressaltar que o glaciamento, bem como o desglaciamento sao

processos industriais®. sendo inviavel a aplicagdo em uma cozinha comum.

Tendo em vista a complexidade do processo citado e a importancia da -
avaliacdo da amostra, foi adotada a analise do descongelamento, visando um 2/
método viavel inclusive a continuidade da averiguacéo da qualidade do género
mesmo apés a realizagdo das entregas nas unidades escolares, que nao tem
como distinguir entre a perda normal de agua do peixe e a decorrente do
desglaciamento a que foi submetido o alimento, para verificac@o da adequacao

do género adquirido.

E
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Salientamos que a analise adotada foi previamente informada através do
edital do processo licitatério na folha 336 e 338, no item 10- Posta de cagao-
Descricdo do produto: “(...) Varacgdo tolerada de peso liquido do produto
descongelado em relagdo ao peso congelado: até 15%"

Também & importante esclarecer que o percentual utilizado tem como
referéncia a literatura cientifica, onde foram realizados estudos para verificagao
do percentual aceitavel de perda apés o processo citado e identificou-se que no
descongelamento ha uma perda de fluido intracelular (ou fluido de exudacao),
que pode representar de 5 a 10 % do pescado congelado®®. Apesar disto, foi
utilizada a referéncia (15%) proposta pelo Instituto Brasileiro de Defesa do
Consumidor (ldec), que adotou a metodologia que mais se aproxima do
processo de descongelamento praticado por gualquer consumidor, alem de
realizar um ensaio com amostras controle de peixe fresco submetidas a
congelamento lento — sem glaciamento — e posterior descongelamento. Assim,
foi possivel obter valores médios da perda normal de peso em fluido fisiologico
dos produtos pos-descongelados. O ensaio de controle foi feito porque nao
existem parametros legais especificando a perda maxima de fluidos fisiologicos

(componentes do proprio pescado) apos o descange!amanta:”

Considerando todas as evidéncias encontradas, a analise foi realizada

seguindo tais orientagoes.

Vale destacar que na analise nao foi considerado o peso congelado
aferido na balanca para calculo do percentual de perda apos o
descongelamento, j&@ que & sabido que a agua incorporada no processo de }
glaciamento nao compde o peso liquido do produto®, sendo considerado para

efeito de calculo portanto, o peso liquido declarado do rotulo.

E de suma importancia ressaltar que foi necessario adotar o parametro
indicado pela literatura para que haja a verificacao da qualidade do geénero
adquirido bem como evitar possiveis prejuizos ao erario municipal devido a

#
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grande perda em liquido que tem sido apresentada nos estudos realizados”.
Também ressaltamos que a definicdo de percentual de perdas das proteinas
no edital licitatorio, amparado em razbes de ordem técnica, também foi uma

recomendacao do Conselho Regional de Nufricionistas 4° Regiao.

Ao citado na folha 1.274. “Também ndo houve comunicado aos
licitantes do dia e hora para analise de amostras, sendo apenas constado
em edital a data limite para entrega das mesmas, contrariando assim os
principios da ampla defesa e do contraditorio, de forma que, seja efetuada
com transparéncia e isengao e, nao ocasione nenhum prejuizo ao
Licitantes”. Esclarecemos que nas folhas 306 e 351 do edital do processo
licitatorio & informado que: "O acompanhamento da avaliagdo das amosiras
sera publico e facultado as licitantes que demonstrarem expressamente a
intencédo de participagdo ‘in loco”. E ainda: "(..) A Assessoria Adjunta de
Alimentagdo Escolar informaré data e horario em que sera realizada a
avaliagdo das amostras e comunicara as empresas interessadas’. Atendendo,
portanto, os principios da publicidade dos atos, da transparéncia, do
contraditério e da ampla defesa, como citado. Apesar disto, a empresa

recorrente nao apresentou intencdo de acompanhar a avaliagao das amostras.

Diante do exposto, & inviavel anuir ao solicitado quanto a apresentagao

de novas amostras para nova analise.

Sem mais para 0 momento, reiteramos protestos de elevada estima e

distinta consideracao.
Referéncias:

" BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria- ANVISA, Resolugdo — RDC N°
216. de 15 de Setembro de 2004. Estabelece procedimentos de boas Praticas para
servico de alimentagdo, garantindo as condigdes higiénico-sanitarias do alimento
preparado. Diario Oficial da Unido, Brasilia, DF, 17 setembro de 2004.

e ———— e ————————

Rua Quissama n.° 1.931 — Quissama — Petropolis — Tel.: (24) 2246-8691
nutricac . petropolis@gmail.com

Processo n®_Si kb |19

AARE



PREFEITURA DE PETROPOLIS
SECRETARIA DE EDUCACAO
GERENCIA DE ALIMENTACAO ESCOLAR

 BRASIL Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Manual de metodos
oficiais para analise de alimentos de origem animal/ Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento. Secretaria de Defesa Agropecuaria. — Brasilia: MAPA, 2017.

¥ |DEC. 2005. — Instituto Brasileiro de Defesa do Consumidor. Brasileiro compra agua
a preco de peixee IDEC em agdo: alimentos. Disponivel em:
<http;//www.idec.org.br/lemacao>.

4 NEIVA, CR.P. Valor Agregado e Qualidade do Pescado. Revista Panorama da
Aquicultura, Rio de  Janeiro, p. 4647, 2002. Disponivel  em:
<http://www pesca.sp.gov.br/cristiane. pdf>.

5 TAVARES, Leticia F.; TAVARES, Marilia F; FERNANDES, Thais A. Analise da
perda liquida no degelo e o preco real do quile do file de peixe cacao utilizado em um
restaurante comercial na cidade de Niterdi, RJ. In: XIIl SIMPEP, Bauru, 2006.

& MAPA. Instrucdo Normativa n® 21, de 31 de Maio de 2017. Regulamento Técnico
que fixa a identidade e as caracteristicas de qualidade que deve apresentar o peixe
congelado. DOU, Brasilia, DF, 7 jun. 2017, Disponivel em: <www.in.gov.brimateria/-
Jasset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/19100559/do1-2017-06-07-instrucao-
normativa-n-21-de-31-de-maio-de-2017-19100473>,

UMY -

Processo n®_5 4 Lyt |15
Folhan®___ 713+

José Luiz Moura deg Oliveira Voigt
Gerente de Alimentacao Escolar
Matricula 23381-1

Tamires de Oliveira Storck
Nutricionista
CRN 17100303

Rua Quissama n.? 1.931 — Quissama — Petropolis — Tel.: (24) 2246-8691 W
nutricao.petropolis@amail.com




