PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROPOLIS
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO E DE RECURSOS HUMANOS | 17+
DEPARTAMENTO DE LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS ADMINISTRATIVOS
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ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 263/2024

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 64253/2023
PREGAO ELETRONICO N° 015/2024

Aos dezesseis dias do més de setembro de dois mil e vinte e quatro, o MUNICIPIO
DE PETROPOLIS, inscrito no CNPJ n.° 29.138.344/0001-43, situado a Avenida Koeler, n.° 260,
Centro, Petropolis, através da Secretaria de Administragdo e de Recursos Humanos, neste ato
representado pela Sr.? Sonia Regina Pereira Alves, Superintendente de Licitagbes, Compras e
Contratos Administrativos (DELCA/ORGAO GERENCIADOR), brasileira, casada, portadora da
carteira de identidade n.° 07.603.924-7 IFP/RJ e CPF n.° 886.896.627-15, nos termos da Lei n°
14.133/2021 e considerando o resultado do Pregao Eletrénico n° 015/2024, homologado em
10/09/2024, integrante do Processo Administrativo  n°® 64253/2023, resolve REGISTRAR 0OS
PRECOS’ da empresa SABRISAN COMERCIO E DISTRIBUICAO LTDA, CNPJ n°
03.691.491/0001-52, com enderego Avenida Genésio de Oliveira, S/N, Alvorada, Marataizes/RJ
representada por Leiliana Dias Vieira, Carteira de identidade n° MG-14950577 SSP/MG, inscrito no
CPF n° 092.640.107-69, observadas as condigbes do Edital e seus anexos, que regem o Pregao e
aquelas enunciadas nas clausulas que seguem:
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:
A presente ATA tem por objeto o
1.1. O objeto da presente licitagdo € o REGISTRO DE PRECOS, PARA E\(ENTUAL E FUTURA
AQUISIQAO DE GENEROS ALIMENTICIOS CARNEOS (LOMBO SUINO DESOSASADO,
MUSCULO BOVINO EM CUBOS, PATINHO BOVINO EM CUBOS, CONGELADO, PATINHO
BOVINO EM ISCAS, PATINHO BOVINO MOIDO E PEITO DE FRANGO DESOSSADO), PARA
ATENDER AOS ALUNOS DAS UNIDADES ESCOLARES, CENTROS DE EDUCACAO
INFANTIL, ESCOLAS MUNICIPAIS DE EDUCAGAO INFANTIL, UNIDADES CONVENIADAS E
PROJETOS, conforme especificacdes, quantitativos, marcas e valores especificados abaixo:
SABRISAN COMERCIO E DISTRIBUICAO LTDA CNPJ n° 03.691.491/0001-52

ITEM [ESPECIFICACAO UNID.|QUANT.| VALOR VALOR TRAT.
UNIT. (R$)| TOTAL (R$) | ME/EPP
1 LOMBO SUINO DESOSSADO, CONGELADO Kg | 41.392 18,60 769.891,20 Cota
Caracteristicas gerais: o corte de carne devera ser| Principal

lombo sem osso, procedente de espécie suina,
proveniente de animais sadios e abatidos sob
inspegéao sanitaria.

Descrigdo do produto: Lombo suino sem 0sso,
congelado, sem temperos. Isento de hematomas,
fibrose, reacdes de vacinas e residuo de tinta de
carimbo, isenta de tecidos inferiores com
cartilagens, 0ss0s, aponeurose, tenddes, coagulos,
nodos linfaticos, carnes oriundas da raspa de 0sso,
carne mecanicamente separada e ter no maximo
1,0% de soro na embalagem. Devera ser elaborado
de acordo com as normas técnicas vigentes as
condigdes higiénico-sanitarias e Boas Praticas de
Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores
Industrializados de Alimentos. Portaria n® 368, de
04/09/1997 — Ministério da Agricultura.
Caracteristicas fisico-quimicas:

- Aspecto: consisténcia firme, néo amolecida e nem
pegajosa;

- Cor: propria, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas;

- Odor: proéprio;

- Sabor: proprio;

Gordura total: Maximo de 5,59.

Assinado Digitalmente por: CECILIA
PINHEIRO RIBEIRO
Data: 2024.09.20 12:38:08 -03:00
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROPOLIS

SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO E DE RECURSOS HUMANOS

., DEPARTAMENTO DE LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS ADMINISTRATIVOS

ICaracteristicas microscopicas e macroscopicas:
Auséncia de matéria prejudicial a saude humana.
Resolugao RDC n° 623 de 09/03/22.
ICaracteristicas microbioldgicas:

As caracteristicas microbiolégicas deverao estar de|
acordo com os critérios e padrdes estabelecidos na
RDC n° 724 de 01/07/22 e IN N° 161 de 01/07/22,
ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, atdxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LiQUIDO DE 1KG a 5 KG;

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condi¢des de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislacao vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislacao vigente. No
rotulo das embalagens deverdo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacgoes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;

- Identificagcdo completa do produto, constando a sua
lespecificacao;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condicdes de estocagem,
armazenamento e conservacao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condi¢des que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugado RDC
n°® 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.

Devera haver reposicdo do produto nos
iseguintes casos:

- Alteracéo de cor e odor no momento de entrega;

- Alteracdo de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento.

LOMBO SUINO DESOSSADO, CONGELADO
Caracteristicas gerais: o corte de carne devera ser|
lombo sem osso, procedente de espécie suina,
proveniente de animais sadios e abatidos sob
inspec¢&o sanitaria.

Descricdo do produto: Lombo suino sem 0sso,
congelado, sem temperos. Isento de hematomas,
fibrose, reagdes de vacinas e residuo de tinta de
carimbo, isenta de tecidos inferiores com
cartilagens, 0ssos, aponeurose, tendoes, coagulos,
nodos linfaticos, carnes oriundas da raspa de 0sso,
carne mecanicamente separada e ter no maximo
1,0% de soro na embalagem. Devera ser elaborado
de acordo com as normas técnicas vigentes as

condicdes higiénico-sanitérias e Boas Praticas de

Kg

13.798

18,60

256.642,80

Cota
reservada
Art. 48, 1l
Lei 123/06




PREFEITURA MUNIéIPAL DE PETROPOLIS

SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO E DE RECURSOS HUMANOS

DEPARTAMENTO DE LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS ADMlNISTRATLVOS,

LR

Fabricacao para Estabelecimentos Elaboradores
industrializados de Alimentos. Portaria n°® 368, de
4/09/1997 — Ministério da Agricultura.
aracteristicas fisico-quimicas:
Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida e nem
pegajosa;
Cor: propria, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas;

Odor: proprio;

Sabor: proprio;

Gordura total: Maximo de 5,5g.

aracteristicas microscopicas e macroscoépicas:
uséncia de matéria prejudicial a saude humana.
Resolugao RDC n° 623 de 09/03/22.
Caracteristicas microbiolégicas:

s caracteristicas microbiologicas deverao estar de
cordo com os critérios e padrdes estabelecidos na
RDC n° 724 de 01/07/22 e IN N° 161 de 01/07/22,

Primaria: embalagem plastica, atoxico resistente,
ransparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 5 KG;
Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
ransporte e condigdes de armazenamento, com as
bas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislacao vigente.
Rotulagem:
Devera estar de acordo com a legislacao vigente. Ng
rotulo das embalagens deverdo estar impressas de
orma clara e indelével as seguintes informacgoes:
Nome e enderegco do abatedouro, constando
brigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;
Identificagdo completa do produto, constando a sua
specificacao;
Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;
Temperatura e condicdes de estocagem,
rmazenamento e conservagao;
Peso liquido.
Transporte: Em condi¢des que preservem tanto as
aracteristicas do alimento congelado, como
ambém a qualidade do mesmo quanto as
aracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC
n°® 275 de 21/10/22, ANVISA.
Data de fabricagao/abate: no maximo 02 meses
ntes da data de entrega.
Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
e entrega.
Devera haver reposicio do produto nos
eguintes casos:
Alteragao de cor e odor no momento de entrega;
Alteracao de cor e odor antes do vencimento do|
prazo de validade;
Embalagens danificadas;
Produto em processo de descongelamento.

MUSCULO BOVINO EM CUBOS, CONGELADO
aracteristicas gerais: a carne em cubos deve ser
processada a partir das pecgas do corte musculo, ndo

evera conter gordura aparente, ser isenta de

Kg

37.050

24,80

918.840,00

Cota
Principal
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tecidos inferiores como (cartilagens, 0ssoOs,
aponevroses, tenddes coagulos, nodos linfaticos,
etc.), proveniente de animais sadios e abatidos sob
inspegao veterinaria. Devera ser elaborado de
lacordo com as normas técnicas vigentes relativas as
condicdes higiénico-sanitarias e de boas praticas de
fabricacdo para estabelecimentos. O produto devera
estar de acordo com a legislagao vigente. Resolugao
n°001 de 05 de julho de 1991 — MAPA e Portaria
n°711 de 01 de novembro de 1995 — MAPA.
Descrigido do produto: a carne bovina tipo musculo
em cubos congelada devera apresentar cubos com
dimensdes aproximadas de 2,0x2,0x2,0 cm, sem
adicdo de temperos, conservantes e aditivos,
fracionados em sacos plasticos de polietileno, em
material atéxico aprovado para contato com
alimentos e congelados

Caracteristicas sensoriais:

° Aspecto: consisténcia firme, nao
amolecida nem pegajosa;

° Cor: vermelho brilhante, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas;

o Odor e sabor: proprios
Caracteristicas microbioldgicas:

Serzo adotados os critérios e padroes estabelecidos|
na IN n° 161, de 1° de julho de 2022 — ANVISA.
Caracteristicas microscopicas:

Auséncia de  matérias  macroscopicas €
microscopicas prejudiciais & satude humana.
RESOLUCAO —RCD N° 623, de 9 de margo de 2022
— ANVISA.

Embalagem:

L Primaria: embalagem plastica, atoxico resistente,
transparente, com fechamento & vacuo, PESO
LiIQUIDO DE 1KG a 2 KG;

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condi¢coes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislac&o vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislagao vigente. No
rotulo das embalagens dever&o estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informagoes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;

- |dentificacdo completa do produto, constando a sua
especificacao;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condicbes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condi¢cdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugao RDC
n° 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses

antes da data de entrega.




PREFEITURA MUNIC!PAL DE PETROPOLIS

SECRETARIA DE ADM)NISTRAC}AO E DE RECURSOS HUMANOS ;
DEPARTAMENTO DE LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS ADMINISTRATIVOS

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.

Devera haver reposicdo do produto nos
iseguintes casos:

- Alteracao de cor e odor no momento de entrega;

- Alteracdo de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento

MUSCULO BOVINO EM CUBOS, CONGELADO
Caracteristicas gerais: a carne em cubos deve ser|
processada a partir das pegas do corte musculo, ndo
devera conter gordura aparente, ser isenta de
tecidos inferiores como (cartilagens, 0ssos,
aponevroses, tenddes coagulos, nodos linfaticos,
etc.), proveniente de animais sadios e abatidos sob
inspecéo veterinaria. Devera ser elaborado de
acordo com as normas técnicas vigentes relativas as|
condic¢des higiénico-sanitarias e de boas praticas de
fabricagdo para estabelecimentos. O produto devera
estar de acordo com a legislagao vigente. Resolugdo
n°001 de 05 de julho de 1991 — MAPA e Portaria
n°711 de 01 de novembro de 1995 — MAPA.
Descricdo do produto: a carne bovina tipo musculo
em cubos congelada devera apresentar cubos com
dimensbes aproximadas de 2,0x2,0x2,0 cm, sem
adicdo de temperos, conservantes e aditivos,
fracionados em sacos plasticos de polietileno, em
material atoxico aprovado para contato com
alimentos e congelados

Caracteristicas sensoriais:

. Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa;

o Cor: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;

o Odor e sabor: proprios

Caracteristicas microbioldgicas:

Serdo adotados os critérios e padroes estabelecidos
na IN n° 161, de 1° de julho de 2022 — ANVISA.
Caracteristicas microscopicas:

Auséncia de  matérias  macroscopicas e
microscopicas prejudiciais a salde humana.
RESOLUGAO —RCD N° 623, de 9 de margo de 2022
— ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, atdxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG;

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condigdes de armazenamento, com as|
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagao vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislagdo vigente. No
rotulo das embalagens deverao estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacgdes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;

- Identificagdo completa do produto, constando a sua

especificacao;

Kg

12.350

24,80

306.280,00

Cota
reservada
Art. 48, 1l
Lei 123/06
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SECRETARIA DE ADMINISTRAQAO E DE RECURSOS HUMANOS ;
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- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservacao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condi¢des que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC
n° 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.

Devera haver reposicdo do produto nos
iseguintes casos:

- Alteracao de cor e odor no momento de entrega;

- Alteracao de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento

PATINHO BOVINO EM CUBOS, CONGELADO
Caracteristicas gerais: a carne bovina tipo patinho
em cubos congelada deve ser processada a partir
das pecas do corte: patinho, ndo devera conter
gordura aparente, ser isenta de tecidos inferiores
como (cartilagens, ossos, aponevroses, tenddes
coagulos, nodos linfaticos, etc.), proveniente de
animais sadios e abatidos sob inspegdo veterinaria.
Devera ser elaborado de acordo com as normas
técnijcas vigentes relativas as condigdes higiénico-
sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para
estabelecimentos. O produto devera estar de acordo
com a legislagao vigente. Resolugao n°001 de 05 de
julho de 1991 — MAPA e Portaria n°711 de 01 de
novembro de 1995 — MAPA.

Descricdo do produto: a carne bovina tipo patinhg
em cubos congelada devera apresentar cubos com
dimensdes aproximadas de 2,0x2,0x2,0 cm, sem
adicao de temperos, conservantes e aditivos,
fracionados em sacos plasticos de polietileno, em
material atéxico aprovado para contato com
alimentos e congelados.

Caracteristicas sensoriais:

o Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa;

o Cor: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;

o Odor e sabor: préprios

Informacéo nutricional 100 grs:

o Proteina minimo de 21g

o Gordura total: Maximo de 1,7g

o Gordura trans: 0

Caracteristicas microbioldgicas:

Sergo adotados os critérios e padroes estabelecidos
na IN n° 161, de 1° de julho de 2022 — ANVISA.
ICaracteristicas microscopicas:

Auséncia de  matérias  macroscopicas e

microscopicas prejudiciais a saude humana.

59.302

29,70

1.761.269,40

Cota
Principal
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RESOLUCAO - RCD N° 623, de 9 de marco de 2022
— ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, atoxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG;

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condi¢cdes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagdo vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislacéo vigente. No
rétulo das embalagens devergo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informagdes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;

- Identificagdo completa do produto, constando a sua
especificagao;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservacgao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condigbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC
n° 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.

Devera haver reposicdo do produto nos
seguintes casos:

- Alteragao de cor e odor no momento de entrega;

- Alteragao de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento.

gordura aparente, ser isenta de tecidos inferiores
como (cartilagens, ossos, aponevroses, tenddes
coagulos, nodos linfaticos, etc.), proveniente del
animais sadios e abatidos sob inspecao veterinaria.
Devera ser elaborado de acordo com as normas
técnicas vigentes relativas as condigdes higiénico-
sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para
estabelecimentos. O produto devera estar de
acordo com a legislagao vigente. Resolugao n°001
de 05 de julho de 1991 — MAPA e Portaria n°711 de
01 de novembro de 1995 — MAPA.
Descricdo do produto: a carne bovina tipo patinho
em cubos congelada devera apresentar cubos com
dimensdes aproximadas de 2,0x2,0x2,0 cm, sem
adigdo de temperos, conservantes e aditivos,

fracionados em sacos plasticos de polietileno, em

PATINHO BOVINO EM CUBOS, CONGELADO Kg | 19.768 29,70 587.109,60 Cota

Caracteristicas gerais: a carne bovina tipo patinho reservada
em cubos congelada deve ser processada a partir Art. 48, 11l
das pegas do corte: patinho, nao devera conter Lei 123/06
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material atoxico aprovado para contato com
alimentos e congelados.
Caracteristicas sensoriais:

° Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa;

° Cor: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;

° Odor e sabor: proprios

Informacéo nutricional 100 grs:

° Proteina minimo de 21g

° Gordura total: Maximo de 1,7g

° Gordura trans: 0

Caracteristicas microbiolégicas:

Serdo adotados os critérios e padrées
estabelecidos na IN n° 161, de 1° de julho de 2022
— ANVISA.

Caracteristicas microscépicas:

Auséncia de matérias macroscopicas e
microscopicas prejudiciais & salde humana.
RESOLUCAO — RCD N° 623, de 9 de marco de
2022 — ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, atdxico resistente,
transparente, com fechamento & vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG;

- Secundaria: caixa reforcada, resistente ao
impacto, transporte e condigdes de
armazenamento, com as abas superiores e
inferiores vedadas, identificada com o nome da
empresa e rotuladas de acordo com a legislacéo
vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislagéo vigente.
No rétulo das embalagens deverdo estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes
informacoes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;

- ldentificagdo completa do produto, constando a
sua especificagao;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigbes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condi¢es que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC
n° 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricacdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega. Data de validade: de 04
a 18 meses a partir da data de entrega.

Devera haver reposicio do produto nos
seguintes casos:

- Alteragao de cor e odor no momento de entrega;

- Alteragéo de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas:

- Produto em processo de descongelamento.
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PATINHO BOVINO EM ISCAS, CONGELADO
Caracteristicas gerais: a carne bovina tipo patinho
em iscas congelada deve ser processada a partir
das pegas do corte: patinho, ndo devera conter|
gordura aparente, ser isenta de tecidos inferiores
como (cartilagens, o0ssos, aponevroses, tendodes
coagulos, nodos linfaticos, etc.), proveniente de
animais sadios e abatidos sob inspec&o veterinaria.
Devera ser elaborado de acordo com as normas
técnicas vigentes relativas as condigdes higiénico-
sanitarias e de boas praticas de fabricagédo para
estabelecimentos. O produto devera estar de
acordo com a legislagao vigente. Resolugao n°001
de 05 de julho de 1991 — MAPA e Portaria n°711 de
01 de novembro de 1995 — MAPA.

Descri¢do do produto: a carne bovina tipo patinho
em iscas congelada devera ser sem adigdo de
temperos, conservantes e aditivos, fracionados em
sacos plasticos de polietileno, em material atéxico
aprovado para contato com alimentos e
congelados.

Caracteristicas sensoriais:

° Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa;

° Cor: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;

o Odor e sabor: proprios

Informacéo nutricional 100 grs:

o Proteina minimo de 21g

° Gordura total: Maximo de 1,7g

° Gordura trans: 0

Caracteristicas microbiolégicas:

Serdo adotados os critérios e padroes
estabelecidos na IN n°® 161, de 1° de julho de 2022
— ANVISA.

Caracteristicas microscoépicas:

Auséncia de  matérias macroscopicas e
microscopicas prejudiciais & salde humana.
RESOLUCAO - RCD N° 623, de 9 de margo de
2022 — ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, atéxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG;

- Secundéria: caixa reforcada, resistente ao
impacto, transporte e condicoes de
armazenamento, com as abas superiores e
inferiores vedadas, identificada com o nome da
empresa e rotuladas de acordo com a legislacéo
vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislacao vigente.
No rétulo das embalagens deverao estar impressas
de forma clara e indelével as seguintes
informacgoes:

- Nome e endereco do abatedouro, constandol
obrigatoriamente registro no SIF, SIM ou SISBI;

- Identificagdo completa do produto, constando a

Kg

Sua especificagao;

53.272

29,70

1.582.178,40

Cota
Principal
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- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condigbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugao RDC
n°® 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricacdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.

Deverd haver reposicdo do produto nos
seguintes casos:

- Alteracao de cor e odor no momento de entrega;
- Alteracao de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento.

° Aspecto: consisténcia firme, ndo amolecida
neni pegajosa;
3 Cor: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;
o Qdor e sabor: proprios
Informacdo nutricional 100 grs:
° Proteina minimo de 21g
e Gordura total: Maximo de 1,7g
o Gordura trans: 0

PATINHO BOVINO EM ISCAS, CONGELADO
Caracteristicas gerais: a carne bovina tipo patinho
em iscas congelada deve ser processada a partir
das pecas do corte: patinho, ndo devera conter
gordura aparente, ser isenta de tecidos inferiores
como (cartilagens, ossos, aponevroses, tenddes
coagulos, nodos linfaticos, etc.), proveniente de
animais sadios e abatidos sob inspecgao veterinaria.
Devera ser elaborado de acordo com as normas
técnicas vigentes relativas as condigdes higiénico-
sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para
estabelecimentos. O produto devera estar de acordo
com a legislagao vigente. Resolugdo n°001 de 05 de
julno de 1991 — MAPA e Portaria n°711 de 01 de
novembro de 1995 — MAPA.

Descricdo do produto: a carne bovina tipo patinho
em iscas congelada devera ser sem adicdo de
temperos, conservantes e aditivos, fracionados em
sacos plasticos de polietileno, em material atdxico
aprovado para contato com alimentos e congelados.
ICaracteristicas sensoriais:

Caracteristicas microbioldgicas:

Serao adotados os critérios e padroes estabelecidos|
na IN n° 161, de 1° de julho de 2022 — ANVISA.
Caracteristicas microscopicas:

Auséncia de  matérias  macroscopicas e
microscopicas prejudiciais a saude humana.
RESOLUGAO —RCD N° 623, de 9 de margo de 2022
— ANVISA.

Embalagem:

Kg

17.758

29,70

527.412,60

Cota
reservada
Art. 48, 1l
Lei 123/06

4085

10
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- Primaria: embalagem plastica, atéxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG;

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
trangporte e condigdes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagao vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislag&o vigente. No
rotulo das embalagens deverdo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informagdes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIM ou SISBI;

- Identificagdo completa do produto, constando a sua
especificagao;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido.

‘Transporte: Em condi¢es que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC
n° 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.

Deverd haver reposicio do produto nos
jseguintes casos:

- Alterag@o de cor e odor no momento de entrega;

- Alteracao de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento.

PATINHO BOVINO MOIDO, EXTRA LIMPO,
CONGELADO

Caracteristicas gerais: devera ser proveniente de
espécie bovina, oriundos de animar sadios e
abatidos sob inspegao veterinaria. O produto devera
ser submetido a adequado processamento
tecnologico e ser proveniente de estabelecimentol
sob a inspegdo oficial, devendo ser acondicionado
em embalagem apropriada a fim de evitar sua
alteraca@o. Deveréo apresenta-se livres de parasitas
e de quaisquer substancias contaminantes que
possam altera-las ou encobrir alguma alteraczo.
Auséncia de hematomas, fibrose, reagdes de
vacinas e residuos de tinta de carimbo. Durante o
processamento devera ser realizada a aparagem
(eliminacdo de gordura aderida, cartilagem ¢
Qaponevroses).

Descrigdo do produto: A carne bovina congelada
corte patinho moido extra limpo congelado devera
Ser processada a partir de pecas de corte: patinho
devera conter no maximo 5% de gordura, ser isenta
de tecidos inferiores como ossos, cartilagens,
gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos,
nodos linfaticos.

Kg

84.480

23,80

2.010.624,00

Cota
Principal

1
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fasens

O produto devera apresentar:
- Aspecto: moido, consisténcia firme, ndo amolecidal
nem pegajosa;
- Coloragdo: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;
- Odor e sabor: proprios.
Caracteristicas fisico-quimicas:
- Gordura maxima de 15%
Instrugdo Normativa n° 83, de 21/11/2003 - MAPA
Caracteristicas microscépicas e macroscépicas:
Auséncia de matéria prejudicial 4 saude humana.
Resplugéo RDC n° 623 de 09/03/22.
Caracteristicas microbiologicas:
As caracteristicas microbioldgicas deverao estar de
acordo com os critérios e padrées estabelecidos na
RDC n° 724 de 01/07/22 e IN N° 161 de 01/07/22,
ANVISA.
Embalagem:
- Primaria: embalagem plastica, atoxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG;
- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condicdes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificadal
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagdo vigente.
Rotulagem:
Devera estar de acordo com a legislag&o vigente. No|
rétulo das embalagens deverdo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacgoes:
- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;
- Identificagdo completa do produto, constando a sua
especificacao;
- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;
- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservagao;
- Peso liquido.
Transporte: Em condi¢bes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC
n° 275 de 21/10/22, ANVISA.
Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.
Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
de entrega.
Devera haver reposicdo do produto nos
I_seguintes casos:

Alteragdo de cor e odor no momento de entrega;
- Alterag&o de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;
- Embalagens danificadas;
- Produto em processo de descongelamento.

10

PATINHO BOVINO MOIDO, EXTRA LIMPO,
CONGELADO

Caracteristicas gerais: devera ser proveniente de
espécie bovina, oriundos de animar sadios e
abatidos sob inspegao veterinaria. O produto devera
ser . submetido a adequado processamento

Kg

28.160

23,80

670.208,00

Cota
reservada
Art. 48, 11l
Lei 123/06

12,



PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROPOLIS FELET Y, G408
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO E DE RECURSOS HUMANOS * L Aosg
DEPARTAMENTO DE LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS ADMlNISTRATlVOS' A MR o

tecnoldgico e ser proveniente de estabelecimento e
sob a inspegao oficial, devendo ser acondicionado
em embalagem apropriada a fim de evitar sua
alterag@o. Deverao apresenta-se livres de parasitas
e de quaisquer substancias contaminantes que
possam altera-las ou encobrir alguma alteracao.
Auséncia de hematomas, fibrose, reagdes de
vacinas e residuos de tinta de carimbo. Durante o
processamento devera ser realizada a aparagem
(eliminacdo de gordura aderida, cartilagem e
aponevroses).

Descrigdo do produto: A carne bovina congelada
corte patinho moido extra limpo congelado devera
ser processada a partir de pecas de corte: patinho
devera conter no maximo 5% de gordura, ser isenta
de tecidos inferiores como 0ssos, cartilagens,
gordura parcial, aponevroses, tendées, coagulos,
nodos linfaticos.

O produto devera apresentar:

- Aspecto: moido, consisténcia firme, ndo amolecida
nem pegajosa;

- Coloragdo: vermelho brilhante, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;

- Odor e sabor: proprios.

Caracteristicas fisico-quimicas:

- Gordura maxima de 15%

Instrugdo Normativa n° 83, de 21/11/2003 - MAPA
Caracteristicas microscépicas e macroscépicas:
Auséncia de matéria prejudicial & satde humana.
Resolugdo RDC n° 623 de 09/03/22.
Caracteristicas microbiolégicas:

As caracteristicas microbiolégicas deverao estar de
acordo com os critérios e padroes estabelecidos na
RDC n° 724 de 01/07/22 e IN N° 161 de 01/07/22,
ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, atdxico resistente,
transparente, com fechamento a vacuo, PESO
LIQUIDO DE 1KG a 2 KG:

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condicdes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagao vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislacéo vigente. No
rétulo das embalagens dever&o estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacdes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE ou SISBI;

- Identificagdo completa do produto, constando a sual
especificacdo;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido.

Transporte: Em condigbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as

13
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e

caracteristicas fisicas — quimicas. Resolugdo RDC

n° 275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
ntes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 18 meses a partir da data
e entrega.

Deverd haver reposicdo do produto nos
eguintes casos:

- Alteracao de cor e odor no momento de entrega;

- Alteragéo de cor e odor antes do vencimento dol

prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento.

11

PEITO DE FRANGO DESOSSADO, CONGELADO
Caracteristicas  gerais: Peito de frango
corresponde & parte muscular comestivel das aves
abatidas com limites previamente especificados pelo
6rgao de Inspegdo Federal, declaradas aptas a
alimentag&o humana por inspecao veterinaria oficial
antes e depois do abate.

Descrigcao do produto:

Corte congelado de tipo peito de frango inteiro,
limpo, sem tempero, sem pele e sem osso.
Apresentar consisténcia firme ndo amolecida. Nao
deve apresentar formagbes de cristais de gelo,
penas e penugens, perfuragdes, coagulos e
queimaduras por congelamento.

- Coloragdo: Cor propria sem manchas
esverdeadas ou pardacentas;

- Textura e odor: Caracteristico;

- Variagao Tolerada de peso liquido do produto
descongelado em relagao ao peso congelado: até
6%

Caracteristicas fisico-quimicas: Ndo amolecido,
nao pegajoso e isento de sujidades, com no maximo
12% de agua. Devera ser congelado no processo de
fabricac@o, a temperatura de -18° C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior.

Caracteristicas microscoépicas e macroscépicas:
Auséncia de matéria prejudicial a4 salide humana.
Resolugado RDC n° 623 de 09/03/22.
Caracteristicas microbioldgicas:

As caracteristicas microbiologicas deverdo estar de
acordo com os critérios e padrdes estabelecidos na
RDC n° 724 de 01/07/22 e IN N° 161 de 01/07/22,
ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, transparente,
atoxica e resistente, contendo PESO LIiQUIDO
MINIMO DE 1 kg e MAXIMO DE 2kg:

- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condigbes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagao vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislagao vigente. No|
rotulo das embalagens deverdo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informagdes:

- Nome e endereco do abatedouro, constando

obrigatoriamente registro no SIF, SIE e SISBI:

Kg

228.772

17,89

4.092.731,08

Cota
Principal

14"
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- Identificagdo completa do produto, constando a sua
especificagao;

- Data de envasamento, prazo de validade e prazo
maximo de consumo;

- Temperatura e condigbes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido;

Transporte: Em condigdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisico — quimicas. Resolugdo RDC n°
275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 12 meses a partir da data
de entrega.

Devera haver reposigdo do produto nos
iseguintes casos:

- Alteragéo de cor e odor no momento de entrega;

- Alteracéo de cor.e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas;

- Produto em processo de descongelamento

12

PEITO DE FRANGO DESOSSADO, CONGELADO
Caracteristicas  gerais: Peito de frango
corresponde & parte muscular comestivel das aves
abatidas com limites previamente especificados pelo
orgéo de Inspegdo Federal, declaradas aptas a
alimentagdo humana por inspegao veterinaria oficial
antes e depois do abate.

Descrigdo do produto:

Corte congelado de tipo peito de frango inteiro,
limpo, sem tempero, sem pele e sem 0sso.
Apresentar consisténcia firme n&o amolecida. Nag
deve apresentar formagdes de cristais de gelo,
penas e penugens, perfuragdes, coagulos ¢
queimaduras por congelamento.

- Coloragao: Cor propria sem manchas
esverdeadas ou pardacentas:

- Textura e odor: Caracteristico;

- Variagao Tolerada de peso liquido do produto
descongelado em relagdo ao peso congelado: até
6%

Caracteristicas fisico-quimicas: Ndo amolecido,
nao pegajoso e isento de sujidades, com no maximol
12% de agua. Devera ser congelado no processo de
fabricacéo, a temperatura de -18° C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior.

Caracteristicas microscépicas e macroscépicas:
Auséncia de matéria prejudicial & satide humana.
Resolugdo RDC n° 623 de 09/03/22.
Caracteristicas microbiolégicas:

As caracteristicas microbioldgicas deverdo estar de
acordo com os critérios e padrées estabelecidos na
RDC n° 724 de 01/07/22 e IN N° 161 de 01/07/22,
ANVISA.

Embalagem:

- Primaria: embalagem plastica, transparente,
atoxica e resistente, contendo PESO LiQUIDO

MINIMO DE 1 kg e MAXIMO DE 2kg;

Kg

76.258

17,89

1.364.255,62

Cota

reservada
Art. 48, 1lI
Lei 123/06

s
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- Secundaria: caixa reforgada, resistente ao impacto,
transporte e condicbes de armazenamento, com as
abas superiores e inferiores vedadas, identificada
com o nome da empresa e rotuladas de acordo com
a legislagao vigente.

Rotulagem:

Devera estar de acordo com a legislagao vigente. No
rotulo das embalagens deverzo estar impressas de
forma clara e indelével as seguintes informacdes:

- Nome e enderego do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF, SIE e SISBI;

- Identificagao completa do produto, constando a sua
especificagao;

- Ddta de envasamento, prazo de validade e prazo|
maximo de consumo;

- Temperatura e condigdes de estocagem,
armazenamento e conservagao;

- Peso liquido;

Transporte: Em condigdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como
também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisico — quimicas. Resolugdo RDC n?
275 de 21/10/22, ANVISA.

Data de fabricagdo/abate: no maximo 02 meses
antes da data de entrega.

Data de validade: de 04 a 12 meses a partir da data
de entrega.

Devera haver reposicio do produto nos
iseguintes casos:

- Alteragao de cor e odor no momento de entrega;

- Alteragéo de cor e odor antes do vencimento do
prazo de validade;

- Embalagens danificadas:

- Produto em processo de descongelamento
TOTAL DO FORNCEDOR R$ 14.847.442,70

1.2. As obrigagdes assumidas, as normas e instrugdes constam do Edital Licitatdrio e seus
respectivos anexos, juntamente com a proposta, que passam a fazer parte integrante deste
instrumento, independentemente de transcricoes;

1.3. Os recursos orgamentarios para o pagamento de objeto contratado correrdo a conta da dotagao
no orgamento - programa de trabalho do Orgao Participante.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA:

2.1. A presente ATA tera vigéncia pelo prazo de 12 (doze) meses, a partir de sua assinatura e
podera ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego vantajoso, conforme art.
84 da Lei n® 14.133/2021;

2.1.1. O prego registrado com indicag&o dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e
ficara disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

2.1.2. O extrato da presente ATA sera publicado no Diario Oficial do Municipio e divulgada no portal
da internet da Prefeitura de Petrépolis.

2.1.3. O contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia estabelecida em
conformidade com as disposicdes nela contidas.

2.2. Durante o prazo de vigéncia desta ATA, o 6rgao contratante nao ficara obrigado a efetivar as
contratagGes que dela poderiam advir, ficando-lhe facultada a adogao de outros meios, respeitada
a legislagao relativa as licitagdes.

CLAUSULA TERCEIRA - DA VINCULACAO:

3.1. O disposto na presente ATA devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
condi¢des avengadas no Edital Licitatério, bem como, no que couber, as determinagdes constantes
da Lei n® 14.133/2021, e das demais normas que dispdem sobre a matéria.
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CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DE MANTER AS CONDIGOES DE PARTICIPACAO

OU HABILITACAO EXIGIDAS NA LICITACAO:

4.1. As condigdes de habilitacéo e qualificagéo exigidas no Edital Licitatério deverdo ser mantidas
pela empresa registrada durante toda a vigéncia da presente ATA, ficando facultado ao orgao
contratante, a qualquer momento, exigir a apresentagéo de parte ou totalidade dos documentos
apresentados quando daquelas fases.

CLAUSULA QUINTA - DOS PRECOS E DO REAJUSTE DE PRECOS:

5.1. Os pregcos registrados serdo os vigentes na data da ordem de fornecimento,
independentemente da data da entrega do objeto licitado;

5.2. Os pregos registrados constituirdo a Gnica e completa remuneracao pelo fornecimento do objeto
desta ata de registro de preco, incluido frete até o local de entrega;

5.3. Os pregos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducao dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou
dos servigos registrados, nas seguintes situacdes:

5.3.1. Em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucao da ata tal
como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lein°® 14.133, de 2021;
5.3.2. Em caso de criacado, alteragdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercussio sobre os precos registrados;
5.3.3. A empresa detentora do registro, podera requerer o reajuste, se assim entender necessario,
apos o transcurso de 01 (um) ano, contado da apresentagdo da proposta, ou do orgamento a que
essa proposta se referir, nos termos da Lei n® 14.133/2021.

5.3.4. O indice a ser utilizado para o reajuste, sera o IGP-M ou por outro indice oficial que vier
substitui-lo, acumulado durante o periodo.

5.3.5. O reajuste sera realizado por apostilamento.

5.3.6. No caso da repactuagéo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos
para a contratagao.

5.4. Na hipotese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo
superveniente, o 6rgéo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a reducao
do prego registrado.

5.5. Caso né&o aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera
liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicagdo de penalidades
administrativas.

5.6. Na hipdtese prevista no item anterior, o gerenciador convocaré os fornecedores do cadastro de
reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se aceitam reduzir seus pregos aos valores de
mercado e ndo convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.

5.7. Se ndo obtiver éxito nas negociagdes, o érgdo ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtengao de
contratagdo mais vantajosa.

5.8. Na hipdtese de redugdo do preco registrado, o gerenciador comunicard aos orgaos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem
a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociagéo com vistas a alteragéo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

5.9. Na hipdtese de o prego de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo
puder cumprir as obrigagbes estabelecidas na ata, sera facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteragdo do prego registrado, mediante comprovacao de fato superveniente que
supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

5.10. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteracdo, a
documentagdo comprobatdria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco
registrado em relagéo as condigdes inicialmente pactuadas.

5.11. Na hipétese de ndo comprovacao da existéncia de fato superveniente que inviabilize o preco

registrado, o pedido sera indeferido pelo 6rgao ou entidade gerenciadora e o fornecedor devera -

17



PREFEITURA MUNICIPAL DE PETROPOLIS iy
SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO E DE RECURSOS HUMANOS

DEPARTAMENTO DE LICITAGOES, COMPRAS E CONTRATOS ADMINISTRATIVOS Y !

cumprir as obrigactes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, sem

prejuizo das sangbes previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e na legislagéo aplicavel.

5.12. Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacéo, para
verificar se aceitam manter seus precos registrados.

5.13. Se nado obtiver éxito nas negociagdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de pregos e adotara as medidas cabiveis para a obtencéo da
contratagdo mais vantajosa.

5.14. Na hipdtese de comprovagdo da majoragdo do preco de mercado que inviabilize o preco
registrado, o 6rgdo ou entidade gerenciadora atualizara o preco registrado, de acordo com a
realidade dos valores praticados pelo mercado.

5.15. O drgéo ou entidade gerenciadora comunicara aos érgéos e as entidades que tiverem firmado
contratos decorrentes da ata de registro de precgos sobre a efetiva alteragdo do preco registrado,
para que avaliem a necessidade de alteragdo contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n°
14.133, de 2021. )

CLAUSULA SEXTA - DO ORGAO PARTICIPANTE:

6.1. O drgao gerenciador sera o Departamento de Licitagdes, Compras e Contratos Administrativos
(DELCA).

6.2. O 6rgéo participante sera: Secretaria de Educacéo.

6.3. A fiscalizag&o desta contratagéo ficara a cargo de servidor designado pelo Orgéo Participante.
CLAUSULA SETIMA - DAS CONDIGCOES DE FORNECIMENTO:

7.1. O prazo, modo e local de fornecimento sdo os estabelecidos nos itens 3 e 4 do Termo de
Referéncija.

7.1.1. Cépia do Certificado de Inspecdo Sanitaria dos veiculos que irdo transportar os
alimentos, devidamente concedidos pela autoridade competente.

7.2. O objeto da licitagdo devera ser entregue em perfeitas condigdes, em estrita observancia das
especificagbes do Edital e da proposta, acompanhado da respectiva nota fiscal constando
detalhadamente as indicagdes da marca, fabricante, modelo, tipo, procedéncia e prazo de garantia,
devendo o contratado, no ato da entrega apresentar:

7.3. O objeto da licitag@o sera recebido previamente para verificacdo de atendimento aos requisitos
editalicios e posteriormente o recebimento total com o devido ateste de recebimento da nota fiscal.
7.4. Os materiais poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 05 (cinco) dias, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
aplicacao das penalidades.

7.5. Nos termos da Lei n° 14.133 de 01 de abril de 2021, sera designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega do objeto, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugao e determinando o que for necessario a regularizagéo de falhas ou
defeitos observados.

7.6. Apresentar copia de certificado de Inspe¢do Sanitaria dos veiculos que irdo transportar os
alimentos, devidamente concedidos pela autoridade sanitaria competente.

CLAUSULA OITAVA - DO PAGAMENTO:

8.1. O pagamento sera feito mediante comprovacgao de adimplemento dos encargos previdenciarios
e trabalhistas;

8.2 - Para fins de pagamento a contratada devera protocolizar junto ao Protocolo Geral do Municipio,
com a seguinte documentagao:

a) 12 via da nota fiscal correspondente;

b) Copia da nota de empenho;

c) Certidao de Tributos Municipais da Sede do Licitante;

d) Certiddo conjunta RFB/PGFN referente a tributos e divida ativa da Uni&o,

e) Certificado de Regularidade do FGTS e Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas
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8.3. Sera feita a retencao, na fonte, do Imposto de Renda (IR) sobre os pagamentos efetuados, em
observancia ao disposto Lei Federal n © 9.430/96, no Decreto Municipal n® 290 de 27 de outubro de
2022, regulamentado pela Portaria 013 de 01 de novembro de 2022.

8.4. Os pagamentos serdo efetuados mediante depdsitos bancarios. Para tanto, a contratada devera
informar, no documento de cobrancga, seus dados bancarios (nome e niimero do banco; nome e
codigo da agéncia; e nimero da conta corrente);

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES E SANCOES ADMINISTRATIVAS:

9.1. As sangbes administrativas e contratuais serédo aplicadas conforme previsto nos artigos 155 a
163 da Lei 14.133/21.

9.2. Ocorrendo inexecugao total, parcial ou inadequada das obrigagdes assumidas pela
CONTRATADA poderéo ser aplicadas as seguintes sang¢des:

9.2.1. ADVERTENCIA;

9.2.2. MULTA de 2% (dois por cento) sobre o valor da fatura mensal, limitada, por sua vez de
incidéncia, a 30% (trinta por cento) do valor global do contrato, em caso de mora contratual;

9.2.3. MULTA de 20% do valor total atualizado do contrato em caso de inadimplemento que enseje
a rescisao unilateral do contrato;

9.2.4. IMPEDIMENTO PARA LICITAR E CONTRATAR com a Administragéo, por prazo de até trés
anos;

9.2.5. DECLARACAO INIDONEIDADE PARA LICITAR E CONTRATAR com a Administracdo
Publica;

9.3. Na hipotese de aplicagao de multa o Municipio podera descontar o respectivo valor dos créditos
existentes em favor do contratado e/ou da garantia contratual, na forma prevista na Lei 14.133/21.
CLAUSULA DECIMA - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E
DOS PRECOS REGISTRADOS:

10.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

10.1.1. Descumprir as condi¢des da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

10.1.2. N&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administragao sem justificativa razoavel;

10.1.3. N&o aceitar manter seu prego registrado, na hipdtese prevista no edital de licitagéo.

10.1.4. Sofrer sangao prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei n°® 14.133, de 2021.
10.1.4.1. Na hipotese de aplicagao de sangdo prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da
Lei n° 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor nado ultrapasse o prazo de
vigéncia da ata de registro de pregos, podera o 6rgao ou a entidade gerenciadora podera, mediante
decisdo fundamentada, decidir pela manutencédo do registro de pregos, vedadas contratagdes
derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sancao.

10.2. O cancelamento de registros nas hipdteses previstas no item 9.1 sera formalizado por
despacho do 6rgao ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da
ampla defesa.

10.3. Na hipotese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora
podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de
classificagao.

10.4. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipoteses, desde que
devidamente comprovadas e justificadas:

10.4.1. Por razao de interesse publico;

10.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou

10.4.3. Se n&o houver éxito nas negociagdes, nas hipéteses em que o preco de mercado tornar se
superior ou inferior ao prego registrado.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA FISCALIZAGAO:

11.1. A contratada devera facilitar o trabalho de fiscalizagéo a cargo do érgdo contratante;

11.2. A fiscalizagdo do cumprimento do acordo decorrente desta ATA sera exercida por servidor
habilitado, designado formalmente 6rgéo contratante, para tal, investido de plenos poderes para:
11.2.1. Recusar o produto em desacordo com o objeto;
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11.2.2. Promover a liquidagéo do respectivo documento de cobrancga;

11.2.3. Tomar as agdes iniciais para a consecugao das medidas cabiveis para os casos amparados
pelos itens 8 e 9 a serem executados pelo 6rgao contratante;

11.2.4. Tomar quaisquer outras medidas julgadas necessarias para a perfeita execugéo do objeto.
11.3. A cada entrega do produto, o 6rgao contratante podera selecionar, a seu critério, amostras
dos itens entregues, a fim de serem submetidas a exames, visando a verificagdo do cumprimento
das condigbes estabelecidas no Edital Licitatério. O tempo médio de analise é de 30 (trinta) dias.
As despesas decorrentes dos exames a serem realizados serdo custeadas pelo érgdo contratante;
11.4. A rejeicao dos lotes néo justificara atrasos em relagéo ao prazo de entrega fixado.
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOS CASOS FORTUITOS OU DE FORMA MAIOR:

12.1. Serao considerados casos fortuitos ou de forga maior, para efeito de cancelamento da ATA
ou nao aplicacao de multas, os inadimplementos decorrentes das situagdes a seguir, quando vierem
a afetar a entrega dos produtos/servigos no local onde estiver sendo executado o objeto do acordo:
12.1.1. Greve geral;

12.1.2. Calamidade publica;

12.1.3. Interrupgao dos meios de transporte;

12.1.4. Condi¢bes meteoroldgicas excepcionalmente prejudiciais e,

12.1.5. Outros casos que se enquadrem no paragrafo unico do art. 393 do Cédigo

Civil Brasileiro. ,

12.2. Os casos acima enumerados devem ser satisfatoriamente justificados pela Contratada
perante o 6rgao contratante;

12.3. Sempre que ocorrerem situagdes que impliquem caso fortuito ou de forga maior, o fato devera
ser comunicado ao orgao contratante, até 24 horas apos a ocorréncia. Caso nao seja cumprido este
prazo, o inicio da ocorréncia sera considerado como tendo sido 24 horas antes da data de
solicitagdo de enquadramento da ocorréncia como caso fortuito ou de forga maior.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA CONTRATAGAO:

13.1. A contratacao com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo érgao participante
por intermedio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa, autorizagao de
compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS:

14.1. Durante a vigéncia da ata, qualquer orgao ou entidade da Administragéo Publica que néo
participaram deste procedimento, podera aderir a ata de registro de precos na condigdo de nao
participantes, mediante consulta e aceitacdo prévias do érgdo ou da entidade gerenCIadora e do
fornecedor.

14.2. A autorizagao do 6rgao ou entidade gerenciadora apenas sera realizada apos a aceitagao da
adeséo pelo fornecedor.

14.2.1. O drgao ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesdes caso elas possam acarretar
prejuizo a execugao de seus proprios contratos ou a sua capacidade de gerenciamento.

14.3. Apds a autorizagdo do orgdo ou da entidade gerenciadora, o érgdo ou entidade ndo
participante devera efetivar a aquisicdo ou a contratacdo solicitada em até noventa dias, observado
o prazo de vigéncia da ata.

14.4. O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivacdo da contratagdo, podera ser
prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do érgao ou da entidade ndo participante aceita
pelo érgao ou pela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de vigéncia da
ata de registro de precos.

14.5. O drgéo ou a entidade podera aderir a item da ata de registro de precos da qual seja integrante,
na qualidade de nao participante, para aqueles itens para os quais nao tenha quantitativo registrado,
observados os requisitos do item 14.1.

14.6. Dos limites para as adesdes:

14.6.1. As aquisi¢bes ou contratagdes adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgao ou entidade, a
cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatorio registrados na ata de
registro de pregos para o gerenciador e para os participantes.
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14.6.2. O quantitativo decorrente das adesées nao podera exceder, na totalidade, ao dobro do

quantitativo de cada item registrado na ata de registro de precos para o gerenciador e os
participantes, independentemente do numero de orgéos ou entidades ndo participantes que
aderirem a ata de registro de pregos.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS DISPOSICOES FINAIS:

15.1. As condigGes gerais de execugao do objeto, tais como os prazos para entrega e recebimento,
as obrigagbes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condigdes do
ajuste, encontram-se definidos no edital e seus anexos:

15.2. Os casos omissos no presente instrumento serdo dirimidos de acordo com a Lei 14.133/21,
ou o Cadigo de Defesa do Consumidor e o Cédigo Civil Brasileiro;

15.3. E competente o foro da Comarca de Petropolis, para nele serem dirimidas quaisquer
controvérsias decorrentes da presente ata. E, por estarem justos e contratados, assinam o presente
instrumento em 02 (duas) vias de igual teor, independente de testemunhas por se tratar de
doCUMENtO PUDBIICO, *** ikttt kb Ak R KRR KX A A AR KRR KRR R KRR ARA S XA AR it
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